
 

 

 

Leckere Starter! 

 
Carpaccio vom Mühlviertler Bio-Ochsen 4) 8) 
mit Salatbouquet und gerösteten Steinpilzen  
       € 12.90                         
 
Bunter Salatteller Vegi  
mit marinierten Kürbisspalten, 
Feta und frischer Kresse € 8.90        

 

Iss mehr Salat!!! … 
Knackige Salate  in Ben´s Hausdressing : 4) 8) 
 
 

 Beilagensalat Vegan                    € 5.90 
 

 Kleiner Salatteller Vegan                 € 7,90  
 

 Großer Salatteller Vegan     € 9.90 
 

Haidmühler Bachsaibling in Parmesan-Kräuterhülle 
auf bunten Salaten in Limetten-Joghurtdressing    € 22.50 
 
Gegrillte Rinderlendenstreifen  
in selbstgemachter Teriyakisauce auf bunten 
Salaten in Hausdressing       € 20.90 
 

 

Für Suppenkasper….    
 
Schaumsuppe vom Hokkaidokürbis  Vegi 4) 
mit Ingwer & Kokosmilch      € 6,90 
 
Rinderkraftbrühe mit 
mit Leberknödel oder Pfannkuchenstreifen 4)                  € 6.50   

 

 

 

Zusatzstoff-Deklarierung:  

1) Mit Farbstoff, 2) Mit Konservierungsstoff, 3) Mit Antioxidationsmittel, 4) Mit Geschmacksverstärker, 5) Geschwefelt, 6) Geschwärzt, 

7) Mit Phosphat, 8) Mit Süßungsmitteln, 9) Mit Nitritpökelsalz 

 

 

 

 

Herzl ich  
wi l lkommen  

im Restaurant  
zur  

alten Schule  
 

Wir verwöhnen Sie mit 
typisch-bayerischen Schmankerln 
aus der waidlarischen Küche und  
leichte & g´sunde Gerichte, die 

vom Chef & Küchenchef Ben persönlich  
für Sie zubereitet werden.  

Wirtin Beate und Restaurantchefin Sarah 
umsorgen Sie mit ihrem freundlichen 

Service-Team 

 

FÜR SIE GEÖFFNET: 

Täglich von 
8.00 bis 22.00 Uhr 

Von April bis November 
Dienstag Ruhetag (meist bis 17.00 Uhr) 

 

Sportalm-Frühstück auf 
Voranmeldung jederzeit 

möglich  
( Buffet 17.00 € p.P.) 

 



 

 
 Sportalm-Klassiker 

 
Pulled Pork Burger im Brioche Bun (von Florian´s Backstube) 

Gezupfter Schweinebauch mit hausgemachter BBQ-Sauce, 
Coleslaw, Gitterpommes und Sourcream              € 16.90 
 
Zwiebelrostbraten 
aus der Rinderlende (250 gr.)in rauchiger Whiskeysauce,  
Röstzwiebeln & Bratkartoffeln                     € 24.90 
 
Schweinelendchen in der Cornflakes-Panade 4)1) 
mit Westernkartoffeln, Salatgarnitur & Chili-Dip    € 16.90 
 
Sportalm-Cordon Bleu (wahlweise Schwein oder Pute) 
mit Schinken, Brie und Birnenchutney gefüllt, 
dazu dicke Pommes und Preiselbeeren        € 16.50 
 

„Fangfrischer Fisch“ 
 
Gegrillte Haidmühler Lachsforelle (Filet) 
auf Safranrisotto, Kräuterbutter und  
Paparikagemüse        € 24.90 
 
 

Lust auf Vegetarisches ?  
 
Hausgemachte Kürbisgnocchi Vegi 
mit grünem Pfeffer, Kirschtomaten & Creme frâiche   € 13.90 
 
Hausgemachter Kaiserschmarr´n  Vegi 
mit (oder ohne) Rosinen dazu Apfelmus 

- große Portion    € 9.50 
- kleine Portion    € 6.90  

 
Asiatische Glasnudelpfanne Vegan  
mit gebratenen Pilzen und Sojasauce € 13.90 
 

Brotzeit ist die schönste Zeit  
 
Waidla Brotzeit 5)6)7)9) 
verschiedene Wurst & Käsesorten, Geräuchertes,  
Essiggurkerl, Kren, Brot & Butter                                 € 11,50 
 
Bayerischer Wurstsalat 9)7) 
mit Essiggurkerl, Zwiebeln und Brot      € 10,90 
 
Schweizer Wurstsalat 9)7) 
mit Käse, Essiggurkerl, Zwiebeln und Brot      € 11,90 
 
  
 

0 , 5 0  €  A u f p r e i s  p r o  U m b e s t e l l u n g   
 
 
I N K L U S I V P R E I S E  

 

NEU: Marillen Sprizz 
0,2 l  € 5.90 

 
Fiero Martini Wild Berry 

0,2 l  € 6.90 
 

Oder Hausgemachtes 
zum Wärmen😊 

 
Aperolpunsch 

Glas € 5.90 
 

Bratapfelpunsch 
Glas  € 5.50 

Ob private Anlässe, 
Jubiläen, Klassentreffen, 

oder Ihre Firmenfeier 
– wir haben den richtigen 

Rahmen für Ihr Fest! 
 

Tel. +49 (0)8557-200 
Beate Hubig 

berät Sie gerne! 
 



 

Der Stern der Gastlichkeit 
Ein gutes Lokal besticht durch tolle Menüs und ein gemütliches 

Ambiente. Ein herausragendes Lokal zeichnet sich neben diesen 
Kriterien durch seine besondere Gastlichkeit, sowie ein hohes 

Engagement der Wirtsleute und deren Mitarbeiter aus. Dem Gast ein 
besonderes Gastronomieerlebnis zu bescheren, setzt aber einiges 

voraus. Der „Stern der Gastlichkeit“ steht am Ende einer langen Reise 
und gilt als Auszeichnung für eine herausragendes 

Gastronomieerlebnis. Verliehen wird er ausschließlich an Betriebe, die 
anspruchsvolle Gästeerwartungen dauerhaft erfüllen. 

 
Wir haben den Stern der Gastlichkeit bereits 2014, 2015, 2016, 2017, 

2018, 2019, 2020, 2021 und 2022 erhalten. 
 

 
 
 
Für die Kids 
 
Kleines Schnitzel 
mit Pommes  € 8.90 
 
Chicken nuggets 
mit Pommes € 8.90 
 
Hausgemachte Spätzle mit Soße € 6.50 
 
Portion Pommes mit Ketchup € 4.50

  
 
„Warum nur soll alles Süße dieser 
Welt immer für die Sünder sein?“ 
 
 
Mohnnudeln  
mit Zwetschkenröster und Joghurteis     € 8.90 
 
Lebkuchen Panna Cotta 
mit Rotweinheidelbeeren       € 6.90 
 
Dream Team 
Creme Brûlée und Espresso       € 6.90 
 
 

Es erwarten Sie ganz besondere Verführungen in unserer 
Eiskarte & Schnapskarte! – Fragen Sie uns! 

BIER-MIXES 
immer ein Genuss! 

 
Radler 0,5  € 3.80 

Dunkles Radler 0,5 € 4.10 
Weißbier-Cola *** 0,5  € 4.10 

Goaßhalbe *** 0,5  € 5.60 
Goaßmass *** 1,0  € 11.20 
Russenhalbe 0,5  € 4.10 

Isarhalbe* 0,5  € 4.10 
 

Spezialbiere finden Sie in 
unserer Bierkarte! 

 

 
Unsere Biere 
frisch vom Fass 

Thurn & Taxis  Hell 0,5  € 3,80 
Paulaner Schwarzbier 0,5  € 4,10 

Paulaner Weißbier 0,5  € 4,10 
aus der Flasche 

Thurn & Taxis  Pilsner 0,33  € 3,50 
Paulaner Leichte Weiße 

0,5  € 4,10 
Paulaner Alkoholfreies Bier  

0,5  € 3,80 
Paulaner Alkoholfreies Weißbier  

0,5 l € 4,10 
Paulaner Dunkles Weizen                   

0,5 € 4,30 


